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A história dos Licores alessandrosaba, tem início com 
a vinda de Vassili Alessandro Alberto Saba da Itália 
"Sardegna" para o Brasil. A cidade de Londrina foi a 
escolhida, e nela, juntamente com sua esposa criam o 
Restaurante Vi�orio Emanuelle II. Entre espaguetes, 
talharins e outras iguarias italianas, Alessandro se 
diverte produzindo uma pequena quan�dade do 
Limoncello, feito com a própria fruta e sem adição de 
essência nem conservantes, baseado em uma receita 
tradicional da sua região de nascimento.

Alessandro passa a oferecer o Limoncello para seus 
clientes, após o jantar e, estes, apreciam o paladar 
sofis�cado e autên�co do Limão Siciliano, com gosto 
extremamente marcante e sem nenhuma adição de 
essência. Com o tempo, seus clientes pedem para que 
ele produza o licor a fim de poder adquirir e degustar, 
no verdadeiro es�lo italiano, com a família e amigos.

Assim, atendendo aos pedidos, Alessandro juntamente 
com dois amigos, resolvem empresariar a
fabricação dos licores, criando a alessandrosaba - 
Indústria de Licores e Refrigerantes Ltda. Hoje a 
indústria produz oito �pos de licores: o Limoncello e 
Crema de Limoncello, Arancello e Crema de Arancello, 
Mandarinello, Be�er Than Sex (chocolate com
laranja), Cordial Caffè Suave e o Cordial Caffè Intenso, 
todos eles feitos com ingredientes naturais, sem con-
servantes, sem essências, sem corantes e
fabricados artesanalmente, conferindo um gosto 
refinado e autên�co tendo o equilíbrio e a qualidade 
das matérias primas a criar o sabor perfeito.

LICORES AUTÊNTICOS ITALIANOS ITALIAN AUTHENTIC LIQUEURS
The story of alessandrosaba Licores begins with the arrival of Vassili 
Alessandro Alberto Saba from Italy "Sardegna" to Brazil. The city of Londrina 
was chosen to establish residence, and in it, together with his wife Cris�na 
they create the Restaurant Vi�orio Emanuelle II. Among spaghe�, noodles 
and other Italian delicacies, Alessandro has fun producing a small amount of 
Limoncello, made with his own fruit and without adding essence or 
preserva�ves, based on a tradi�onal recipe from his region of birth.
Alessandro goes on to offer Limoncello to his customers a�er dinner and, 
these, appreciate the sophis�cated and authen�c palate of lemon siciliano, 
with extremely striking taste and without any addi�on of essence. Over �me, 
his customers ask him to produce the liquor so that he can purchase and 
taste, in true Italian style, with family and friends.
Thus, in response to the requests, Alessandro together with two friends, 
decide to business the manufacture of liquors, crea�ng alessandrosaba - 
Indústria de Licores e Refrigerantes Ltda. Today the industry produces eight 
types of liqueurs: Limoncello and Crema de Limoncello, Arancello and Crema 
de Arancello, Mandarinello, Be�er Than Sex (chocolate with orange), Cordial 
Caffè Suave and Cordial Caffè Intenso, all made with natural ingredients, 
without preserva�ves, without essences, without dyes and handmade, giving 
a refined and authen�c taste having the balance and quality of the raw 
materials to create the perfect flavor.

LICOR ITALIANO AUTÊNTICO
La historia de alessandrosaba Licores comienza con la llegada de Vassili 
Alessandro Alberto Saba de Italia "Cerdeña" a Brasil. La ciudad de Londrina 
fue elegida, y en ella, junto con su esposa Cris�na crean el Restaurante 
Vi�orio Emanuelle II. Entre espague�s, fideos y otras delicias italianas, 
Alessandro se divierte elaborando una pequeña can�dad de limoncello, 
elaborado con la propia fruta y sin añadir esencia ni conservantes, fruto de un 
trabajo cuidadoso y basado en una receta tradicional de su región natal.
Alessandro con�núa ofreciendo Limoncello a sus clientes después de la cena 
y, estos, aprecian el paladar sofis�cado y autén�co de Limón, con un sabor 
extremadamente llama�vo y sin ninguna adición de esencia. Con el �empo, 
sus clientes le piden que produzca el licor para que pueda comprar y probar, 
al más puro es�lo italiano, con familiares y amigos. Así, en respuesta a las 
solicitudes, Alessandro junto con dos amigos, deciden dedicarse a la 
fabricación de licores, creando alessandrosaba - Industria de Licores e 
Refrigerantes Ltda. Hoy en día la industria produce ocho �pos de licores: 
Limoncello y Crema de Limoncello, Arancello y Crema de Arancello, Mandari-
nello, Be�er Than Sex (chocolate con naranja), Cordial Caffè Suave y Cordial 
Caffè Intenso, todos elaborados con ingredientes naturales, sin conservantes, 
sin esencias, sin colorantes y hechos a mano, dando un sabor refinado y 
autén�co teniendo el equilibrio y calidad de las materias primas para crear el 
sabor perfecto.
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